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MAGAZIN FUR GENUSS



WILLKOMMEN IM
RESTAURANT

MUHLENTOR

Die wichtigste Grundlage hochwertiger
Kiiche ist die Wertschatzung der Natur. Sie
liefert die Rohstoffe fUr den Genuss. Ich
mochte ein Bewusstsein fur die Qualitat hei-
mischer Produkte schaffen. Ein gutes Stlck
erreiche ich durch die regionalen SooNahe
Produkte.

Regionale Produkte bedeuten fur mich ein
Stuck Vertrautheit und starken die Lebens-
qualitat meiner Heimat.

Ich bin standig auf der Suche nach dem
ultimativen Genusserlebnis. Der 800°C
Southbend Beefer, der eigens fur die Steak-
zubereitung entwickelt wurde, ist die Voll-
endung dieser Suche.

Der Grill des amerikanischen Herstellers
Southbend sorgt fur den puren Grillgenuss!
Innen saftig und zart, auBen eine feine
nahezu karamellisierte Kruste — Das Ergebnis
ist eine unbeschreibliche Geschmacks-
explosion.

Franka
Genuss &
Heimat
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APERITIF

HIGHLIGHTS

Pimm’s
Pimm’s || Ginger Ale || Minze || Gurke |
Zitrone || Orange || auf Eis € 8,90

Limoncello Spritz
Limoncello || Marx Secco || Soda || auf Eis

€ 8,90
Lillet Berry
Lillet || Wildberry || Beeren || auf Eis
€ 8,90
WINZERSEKT
Marx Secco
Weingut Marx,
Windesheim O1ltr. €40
0,75 Itr. € 25—
Cuvee Sekt
Weinkellerei Dhom,
Bad Kreuznach O1ltr. €550
0,75 Itr. € 29,
Monfort Pinot
Weingut Klostermuhle,
Odernheim O1ltr. €6,90
0,75 Itr. € 42,-
SAFTE &
DURSTLOSCHER

FRISCHE SAFTE UND SMOOTHIES

Grapefruit Ananas Ingwer Saft
Verdauungssafte aktivieren,
den Korper entschlacken

Fahl Dich: Leicht 0.21tr. €530

SELBSTGEMACHTEN ERFRISCHUNGEN

Minze-Holunder O5Itr. €530
Zitrone-Ingwer-Lemongras 0,5 Itr € 5,30
Apfel-Rhabarber O,51tr €530
Orange-Basilikum O0,51tr. €5,30

SPRITZ

Aperol Spritz
Marx Secco || Aperol || Orange ||

Minze || Soda auf Eis 0,2 1tr. € 7,50

Pampellino

Marx Secco || Grapefruit Likor ||

frische Minze || Soda auf Eis 0,2 Itr. € 7,50

Hugo

Marx Secco || Holunder ||

frische Minze || Soda auf Eis 0,2 Itr. € 7,50

HAUSAPERITIF

Kesselwasser Muhlentor

trockener Martini mit einem

Schuss Williams Christ-Birne

auf Eis 5cl. € 5,60

Negroni

Gin || Martini || Campari || Orange || auf Eis
€ 8,90

Gliihweinprosecco

Zutaten: Prosecco, Orangensaft,

weihnachtliche Gewdurze O1ltr. €490

Winterpunsch
Zutaten: Rotwein, Rum, Orangensaft
weihnachtliche Gewdlrze 0,2 1tr. €550

Apfel-Zimt-Punsch -alkoholfrei-

Zutaten: Apfelsaft, Zimt, Orangensaft
weihnachtliche Gewdurze 0,2 1tr. €450

*Preiscinderungen vorbehalten



www.bc-hotel.de

Franba

Genuss &
.o Heimat
KNODELEI
KARTOFFELKNODEL

Hunsriicker ,,gefiillte KI6B*

Leberwurst || Omas Rahmwirsing ||

Zwiebel-Speckschmelze € 14,50
2 KléBe € 17,50

Omas KloB
Lauchgemuse || HackfleischsoBe € 14,50
2 KloBe € 17,50

Kartoffel-Wildschweinknodel

Wildschwein || Rahmrosenkohl ||

Preiselbeeren € 15,50
2 KléBe € 18,50

SEMMELKNODEL

Tiroler Speckknodel
Rahmschwammerl € 15,50
2 KloBe € 18,50

Tomaten-Rucola Knodel
Ratatouille-Gemuise || Pesto € 15,50
2 KléBe € 18,50

Kasknodel
Rostzwiebelschmelze ||

Rahmporree € 15,50
2 KloBe € 18,50

OFENKARTOFFEL

Ofenkartoffel ,,Veggie*
Krauterschmand || Blattsalate € 15,50

*Preisdnderungen vorbehalten

KNODEL-PARTY

EIN GENUSS-HIGHLIGHT

Kraftbrithe vom Tafelspitz
MarkkléBchen || WurzelgemUse

Knoddel nach Lust und Laune
Suchen Sie sich aus der "Knodelei" Ihre
Favoriten aus bis Sie satt sind

Geschmolzene Topfenknodel
Vanillekirschen || Weinschaum

Knoédel-Party ,,All you can eat*

€ 39,-
KNODEL-DREIERLEI
Suchen Sie sich lhre 3 Lieblingsknddel aus

und knddeln Sie nach Lust und Laune
€ 29,50

Im Spezialofen ohne Folie locker und schmackhaft gebackene

Schalenkartoffeln mit einer Beilage Ihrer Wahl

Ofenkartoffel ,,Salm*
gerducherter Lachs || Kréuterschmand ||
Blattsalate € 19,50

Ofenkartoffel ,,Beef
Roastbeef rosa || Krauterschmand ||
Blattsalate € 19,50
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FRANKS HEIMATMENU

VORSPEISE

Vitello
Kalbstafelspitz || Honigschalotten || Feldsalat

Grauer Burgunder -S-, trocken
Weingut Marx,
Windesheim O1ltr. €5,-

SUPPE

Aufgeschaumtes
Petersilienwurzelsiippchen
Enten-Wan-Tan

HAUPTSPEISE

Geschmorte Schweinebédckchen
Spatburgunderjus || Omas Rahmwirsing ||
Kartoffelpuree

Pinot noir Felseneck

Weingut Genheimer-Kiltz,

Gutenberg O1llikr. €7,-
NACHTISCH

Créme Briilée
Bratapfel || Tonkabohneneis

Muskateller & Riesling
Weingut Korrell Johanneshof,

Bosenheim O1ltr. €6,-

3-GANG MENU MIT SUPPE € 52,
3-GANG MENU MIT VORSPEISE € 56,
4-GANG MENU € 66,-
2-GANG WEINSET €12,
3-GANG WEINSET € 15,-

Fronka

Genuss &

Heimat

*Preisdnderungen vorbehalten




VORSPEISEN

Burschetta

Strauchtomate || Parmesan ||

Rucola € 10,50
Tatar vom Raucherlachs

Kartoffelrosti || Krautersalat ||

Créme fraiche € 18,50
Ziegenkase im Speckmantel

Feldsalat || Walnuss ||

alter Balsamico €17,-
Vitello

Kalbstafelspitz || Honigschalotten ||
Feldsalat €18,50
Aufgeschaumtes
Petersilienwurzelsiippchen
Enten-Wan-Tan € 12,50
Kraftbriithe vom Tafelspitz

MarkkldBchen || Wurzelgemuse € 10,50
,Caesar*

Blattsalat || Tomate || Garnelen ||

Avocado || WeiBbrot || Parmesan ||
Hahnchenbrust €22~

»Rinderfilet‘
Blattsalat || Tomate ||
Rinderfiletspitzen || alter Balsamico € 22,

FISCH

Schottische Lachsschnitte
Karotte || Rosenkohl ||
Zwiebellauch || Blattspinat ||

Stampfkartoffel € 33,50
Zander auf der Haut gebraten
Balsamico-Linsengemuse ||

Kartoffelplree € 33,50

FLEISCH

Geschmorte Schweinebackchen
Spatburgunderjus || Omas Rahmwirsing ||
Kartoffelplree € 27,50

Franks Rinderroulade

Bacon || Gewurzgurke ||
Apfelrotkohl || Wurzelgemdise ||
Spatzle € 28,50
Hilgerts Kalbsschnitzel

Pommes Frites €29,-

VEGETARISCH

Ricottagnocchi
getrocknete Tomate || Artischocke ||
Salbei || Parmesan €22~

Tomaten-Rucola Knédel
Ratatouille-Gemuse || Pesto € 15,50
2 Kl6Be € 18,50

Kasknodel
Rostzwiebelschmelze ||
Rahmporreegemuse € 15,50

2 KlbBe € 18,50

*Preiscinderungen vorbehalten
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Der pure Grillgenuss

Innen saftig und zart, auBen eine feine nahezu karamellisierte Kruste —
durch die enorme Temperatur von 800 Grad, des eigens fur die
Steakzubereitung entwickelten Grills, wird das Aroma perfekt ent-
faltet und die Saftigkeit des Grillguts bleibt erhalten.

Das Fleisch wird in dem Grill bei 800° ,,schockerhitzt.

Diese sogenannte ,Maillard-Reaktion* sorgt daflr, dass die AuBen-
seite des Fleisches karamellisiert und eine wunderbar schmackhafte
Kruste entsteht, die gleichzeitig verhindert, dass Saft aus dem Pro-
dukt entweichen kann.




DEUTSCHE FARSE ,,DRY AGED*
Das Fleisch wird 30 Tage in speziellen
Klimakammern gereift

Ribeye 300g € 45,-
4009 €57,-

AUSTRALISCHES

BLACK ANGUS STOCKYARD

Die Tiere werden 200 Tage

mit Getreide gemastet

Bavette/Flank 200g € 34,50
300g € 46,50
400g € 58,50

Rinderfilet/ Filet Mignon 180g € 46,—
250g € 55,-

US NEBRASKA BEEF

, GREATER OMAHA BLACK ANGUS*

Die Tiere werden 100 Tage

mit Mais gemastet

US - Rumpsteak/Sirloin 200g € 43,-
300g € 54,-
400g € 65,-

Mi. + So.
Big Steak Day

Ribeye “Dry Aged” 300g €40,-
US Rumpsteak 300g €49,
inkl. 2 Beilagen nach Wahl

& einer Sauce

STEAKS VOM SOUTHBEND
800° GRILL

BEILAGEN
Zu allen Steaks servieren wir Ihnen 2 Bei-
lagen und zusatzlich eine hausgemachte
Butter, einen kalten Dip oder eine Sauce
nach Wahl.

1. Beilage
 Kartoffelplree

* Pommes Classic
« Steakhouse fries

2. Beilage

* sautierte Champignons

* grines Bohnengemiuse

* glasierte Koriander-Honig-Karotten

Dips, SoBen & Butter

» Chimichurri

* Krauterbutter

» Cognac-Pfeffer soBe

» Portwein-SchalottensoBe

Knackiger Beilagensalat statt Gemuse fur
€ 4,-. Jede zusatzliche Beilage je € 5,50.

*Preiscéinderungen vorbehalten
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,Big Frank* unser Klassiker
Bestes Rinderhack wurzig mariniert,
auf Salat, garniert mit Tomaten,
Zwiebeln, Cheddar und

unsere SpezialsoBen

,»Big TEX* flir BBQ Lovers
Bestes Rinderhack wurzig mariniert,

€18,-

auf Salat, garniert mit wirzige Jalapenos,
knuspriger Bacon, Tomaten, Zwiebeln,

Cheddar, BBQ-Senf und
rauchige BBQ-SoBRe

,»Big GEIS* unser Raffinierter

€19,

Bestes Rinderhack wurzig mariniert, auf
Salat, garniert mit Ziegenkase, Birnenchut-

ney, knuspriger Bacon, Tomaten,
und Zwiebeln

Crispy Chicken Burger

€19,

Crispy Hahnchenbrust, auf Salat, garniert
mit Tomaten, Zwiebeln und Honig-Senf

Mayonnaise

*Preiscéinderungen vorbehalten

€18,-

BURGER VOM SOUTHBEND
800° GRILL

POMMES & TOPPINGS
Pommes frittes "Classic" € 5,50

Slisskartoffel-Pommes € 7,90

Pommes '""bacon sour cream"
Classic fries mit sour sream,
Fruhlingszwiebeln & bacon € 6,50

Pommes "Tri-color"
Classic fries mit Avocado SoBe,
sour cream & Tomatenstuckchen € 6,90

Pommes "Triiffel Parmesan"

Classic Fries mit Truffel Mayo,
Champignons, Fruhlingszwiebeln

& Parmesan € 7,90

PIMP MY BURGER

Spiegelei € 2,20
Bacon extra € 1,80
Double Beef € 10,50

Fronka

Genuss &
Heimat

DONNERSTAG IST
BURGER DAY

alle Burger € 17,-
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Frank Hilgert

CHEF’S TABLE
MUHLENTOR

Ab 18.00 Uhr werden Sie, liebe Gaste,
den Abend hindurch mit zahireichen
Kostlichkeiten und einer Vielfalt von
Geschmackswelten verwoéhnt.

Und das Beste: Unsere Klchenbrigade
serviert personlich und steht fur kulina-
rische Fragen jeglicher Art zu Verfigung!
So kénnen Sie kulinarische Hohenfllige
nicht nur genieBen, sondern bringen sich
auf Du und Du mit dem Kuchenmeister
und seinen Kreationen, die Sie vielleicht
auch zur eigenen Inspirationen anregen.

Wir versprechen Ihnen einen geselligen
und unvergesslichen Abend.

Gerne nehmen wir Ihre Reservierung
entgegen.

€ 99,-p. P.

RESTAURANT-
GUTSCHEIN
VERSCHENKEN

Schenken Sie ein Stlick vom Gluck.
Unser Geschenktipp fur lhre Liebsten
zum Geburtstag, Jubildaum, ein Familien-
fest, ein DANKESCHON .. zu Weih-
nachten, Ostern, Festtage

Erstellen Sie Ihren
individuellen
Geschenkgut-
schein.

Schon ab € 10,-

*Preiscinderungen vorbehalten
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SUSSES UND FEINES

Kleine Kaseauswahl
mit Feigensenf

Créme bralée
Bratapfel || Tonkabohneneis

Nougatpraline
Cranberries || Karamell ||
Muskavadoeis

Geschmolzene Topfenknédel
Vanillekirschen || Weinschaum
kleine Portion

Vanilleeis
HeiBe Glihweinfrichte

Froska

Genuss &

Heimat

*Preisdnderungen vorbehalten

€ 13,50

€ 12,50

€ 13,50

€12,-
€ 9=

€ 8,50

BRANDE & LIKORE =

0,02 Itr. € 4,90

Williams Christ Birne

Herrlich intensiver Geschmack nach reifer
Williams Christ Birne mit ausgepragter
Struktur

Obstler

Der Obstbrand aus Apfeln und Birnen
besticht durch sein fruchtiges Bouquet
und dem vollmundigen Geschmack

Fassgereifter Rieslingtrester

Trester aus Rieslingtrauben von der
Nahe im Holzfass gereift erhalt er seine
Bernsteinfarbe

Likér von schwarzer Johannisbeere
Aus dem frischen Saft der schwarzen
Johannisbeere hergestellt, schmeckt der
Likdr fruchtig und spritzig.

Ein wahrer Gaumenschmaus.

Likor von der Sauerkirsche

Anregendes Geschmackserlebnis mit
rassigem SUBe-Saure-Spiel und typischem
Mandelton. Fruchtig-frisch im Geschmack,
wie der Biss in eine reife Sauerkirsche.
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Warm

ums Herz

2 fur € 10,-

ZOTTER
TRINKSCHOKOLADE

Bitter Classic

Kompromisslos intensiv:

Mit einem besonders hohen Kakaoanteil

an stdamerikanischem Edelkakao bietet
diese hochprozentige Trinkschokolade
volles Schokoaroma € 5,90

Edel-Mandel

Ein hausgemachtes zartes

Mandelnougat, kombiniert mit
Bergmilchschokolade €590

Winterzauber

Fur kalte Wintertage komponiert

aus nussigem Mandelnougat und

einer weiBen Kokos-Reis-Kuvertlre.
Orangen, Zimt und Lebkuchengewurze
setzen feine fruchtige und winterliche
Akzente € 5,90

Weisse mit Vanille

WeiBe Schokolade verschmilzt mit

viel aromatischer Bio-Bergmilch,

SuBen Mandeln und echter Vanille € 5,90

LAVAZZA
KAFFEESPEZIALITATEN

Bella Crema Bohne

ROstung: mittel Korper: ###+*

Charakter: fein und ausgewogen Aroma
und Geschmack: typisch italienisches
Aroma mit weicher goldener Crema und
feiner Schokoladennote

Café creme € 3,50
Milchkaffee €4,70

Gran Espresso Bohne

ROstung: mittel Korper: *##k*

Charakter: kraftig. Aroma und Geschmack:
vollmundig, voller und kraftiger Geschmack,
mit leichten Gewirz- und Schokoladenoten

Cappuccino € 3,90
Latte Macchiato € 4,70
Espresso €290
Doppelter Espresso € 3,90
Espresso Macchiato € 3,70

Italienischer Espresso
HeiBer Espresso mit einer

Kugel Walnusseis € 4,50
Latino

Espresso mit Milchschaum

und einer Kugel Vanilleeis € 4,90

Maria Theresia
Doppelter Espresso
mit Orangenlikdr und Schlagsahne € 5,50

*Preiscéinderungen vorbehalten
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Egal ob Sie frisch verknallt sind oder schon lange ein Paar: Ein Date
zum Valentinstag kann zu etwas ganz Besonderem werden. Uber-
raschen Sie lhren liebsten Menschen mit unserem sinnlichen Va-
lentinstag-Liebesbriefdinner in unserem Restaurant.

www.bc-hotel.de

Reservieren Sie einen Tisch mit Ihrer persénlichen Liebesbotschaft.*

*Bitte senden Sie uns lhre kurze Liebesbotschaften mindestens 1 Tag vorher zu
an folgende E-Mail-Adresse: rezeption@hotel-muehlentor.de

TAGUNGEN, MEETINGS UND BESPRECHUNGEN

THINK 180° KREATIV-RAUM

OUTSIDE . . "
THE Exklusiv Tagen uber den Dachern der Stadt

mit bis zu 25 Personen

Unser 180° KREATIV-Raum bietet das ideale
Arbeitsumfeld fur kreative Workshops, agile

Tagungen, produktive Besprechungen, Trainings

O O >< und Prasentationen

Fiir mehr Infos:

Tel.: 0671/ 83 82 00
oder auf unserer Internetseite:

18



E (th/ far € 39,50 pro Person

&t' WeitereTermine
Uont finden Sie auf
unserer Internetseite:

*Preiscinderungen vorbehalten 19




Teile diese Freude auf unserem Facebook und Instagram Account

muhlentor Mihlenstr. 10 | 55543 Bad Kreuznach | Tel.: +49 - (0) 671-83820-0
restaurant Fax: +49 - (0) 671-8382 0 - 11 | info@bc-hotel.de | www.bc-hotel.de



